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Laat het ons weten, we denken graag met
je mee en zoeken naar een oplossing die
bij jou past.




Broodmaaltijd / arrangementen 0

Het brood komt vers van de Brood + S0ep 9.9/ €300

lokale bakker. Diverse keuzes in vers gemaakte soep De hiernaast genoemde arrangementen kunnen
Bijvoorbeeld: Knolvenkel-appel, courgette-doperwten, geleverd worden met dranken naar keuze. Daarbij
waterkers of erwtensoep. kun je kiezen uit verschillende soorten (fris)dranken/

sappen/ (karne)melk/ koffie en thee.
Met luxe belegde broodjes

Bijvoorbeeld: Eiersalade, oude kaas, kiemen, humus Heb je zin in wat anders? Natuurlijk kan er ook
met gegrilde groentes of geitenkaas. gewoon van onze kaart besteld worden.
>

Of oxerbrood en drie verschillende lekkere smeersels
Bijvoorbeeld: Humus, pesto, eiersalade of muhammarra
met garnituur.

Brood + soep met salade € 1250 pyp

Brood en soep, zie bovenstaande met daarbij een
heerlijke seizoensalade met kaas en noten.

Brood + soep + salade + quiche € 15,00 pyp

(of een ander warm item

Brood + soep en salade, zie bovenstaande met daarbij

een stuk groente quiche van het seizoen.
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buffetarrangement

Buffetarrangementen
bestaan uit 5 verschillende
hartige gerechten.

U kunt kiezen uit een hoofd-
gerecht, welke wij zullen
uitbreiden met bijpassende
gerechten tot een smakelijk
DelicaTessa geheel.

DMM"MMWW

Buffetarrangement IRGQININE

De Oosterse keuken

Keuzes:

- Groente schotels met veel kruiden
- Gevulde groentes

- Tajines

- Groente curry’s

De Zuidelijke keuken

Keuzes:

- Risotto lasagne (van parelgort, quinoa of aboriorijst)
- Rijkgevulde en zelfgemaakte pasta’s

- Aubergine parmigiano

- Veggie bourgouinon

- Caponata met polenta

- Spaanse paella

- Chili sin carne

De Westerse keuken

Keuzes:

- Stampot schotels van het seizoen (boerenkool,
stampot, hete bliksem, hutspot of andijvie],

- Veggie wellington met jus en cranberrysaus

- Bietenburger geserveerd op een bietenbroodje met
bietenmayonaise/bietencress en geitenkaas.

Het hoofdgerecht zal uitgebreid worden met

(bijpassende) onderstaande 4 items:

|. Soep van groentes van het seizoen, met toppings,
bij warm weer een lekkere verkoelende gazpacho.

(. Salade met groentes van het seizoen, kaas/noten en
eetbare bloemen uit de tuin.

3. Quiche (of fritatta) met groentes van het seizoen,
kaas en noten of breekbrood met dipsauzen.

| Een hartig gebakje

Wil je ook een dessert? Ga dan pagina 7.

Alle buffetten worden klaar voor gebruik aangeleverd.
In mooie schalen en shavingdishes. Inclusief borden
en bestek. Deze ontvangen/ of komen wij graag de
volgende dag weer (vies) ophalen. Bij drank worden
uiteraard de glazen ook verzorgd.

Wij horen graag uw voorkeur. Aan de hand daarvan
schrijven wij een persoonlijke offerte.

Buffetstijl dranken

Sinaasappelsap en appelsap (0,75cl fles) € 9,95
Wijn (fles) € 15,00
Bier (diverse soorten per fles) € 3,50
Koffie/thee (1L) € 995
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Uitgeserveerd diner op uw lokatie

Wilt u graag de “restaurant” Uitgeserveerd diner naar keuze

beleving maar dan bij u op In overleg samengesteld naar uw wens.
locatie. Volledig met gedekte

tafels en alles er op en eraan ¢ qangen 2250

met bijpassende wijnen. Voor- en hoofdgerecht of hoofd- en nagerecht
Dit kunnen wij realiseren WOITEELR 3 gangen 2850
tot 150 personen. Voorgerecht/ hoofdgerecht/ nagerecht

EETIRD / gangen 34,50

koud en warm voorgerecht/ hoofdgerecht
en nagerecht
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'
Progveri| WL

Het proeverijtje biedt voor
ieder wat wils, is passend
voor jong en oud. Heeft een
feestelijke uitstraling en is
een uitgebreid diner in een
gemoedelijke informele sfeer.

Aanbevolen door ons voor
verjaardagen en informele
partijen!

OLATININ met verschillende DelicaTessen €19,95 prp

Eén grote plank per 2 personen, vol met alle seizoens-
gebonden zelfgemaakte hapjes die de keuken voor
jullie in petto heeft. Merendeels hartige hapjes en
enkele zoete hapjes.

Voorbeelden:

Risotto of oesterzwam bitterballetjes, bieten burgers,
quiche, falafel balletjes, glaasje soep, salade, groente
curry, paddenstoelen pasteitje, hartig gebakje met olijf,
broodje, cheese cake en brownie. Of een variatie hierop

afhankelijk van het seizoen.
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[oet taart dessert

Wij bakken een ruim
assortiment aan verse
taart(en).

ledere keer weer verschil-
lend, zo blijven deze taarten
voor ons ook spannend en
uitdagend om te maken.
Vraag hier gerust naar!

Heb je misschien een
voorkeur? Dan horen wij dit
ook graag.

We hebben dagelijks verse
vegan taart en suiker, gluten
en/of lactose vrij gebak

voorradig. i
: ®

er punt/gehele taart €3.95 /€ 25,00

Dagelijks verse taart.

Taart proeverijtje NACEEIG

Deze bestaat uit 3 verschillende soorten gebak.
Bestaande uit een item met chocolade, fruit, indien
mogelijk ijs en/of gebak. Ook wel een klein grand
dessertje genoemd. Door ons aangeraden als dessert!
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’
Een Lust voor het oog, lLmGEN combinatie hartig en zoet €20.00 p/p
geschikt voor diverse N Verschillende etagéres of schotels vol met alle
feestelijke activiteiten. \ seizoensgebonden zelfgemaakte hapjes, uitgeserveerd

in 3 gangen. Met warme en koude hartige hapjes, maar
merendeels zoete. Een rijkelijk gevuld en feestelijk
geheel.

Bij ons op locatie krijgt u er koffie en thee bijgeleverd.
Voor thuis hoeft u alleen nog maar de waterkoker aan

>4

te zetten.

de borrel

Hartig, bij

borrelplank RSN

Eén grote plank per 6 personen vol met seizoens-
gebonden, zelfgemaakte hartige luxe borrelhapjes.

Voorbeelden:

Geitenkaas lolly met een olijfje en pistache noten/
blauwe kaas lolly met een druifje en amandelen/
breekbrood met dipsauzen/ pizza van noten, zaden
en tomaat/ Spaanse aardappel tortilla/ stukje quiche/
sushi van pastinaak/ verschillende huisgemaakte
bitterballen/ falafel. Dit alles aangevuld met kaas

\) blokjes, huisgebrande notenmix en meer...

Foodbook DelicaTessa | 8



We hebben een ruim aanbod
van diverse [fris)dranken/
sappen/wijnen en biersoorten
welke meegeleverd kunnen
worden.

Ga naar onze drankenkaart op
pagina 14 en 15 s

Een aantal wijnen zijn met
zorg geselecteerd en nabij,
net over de grens in Duitsland,
bij goede wijnhuizen opge-
haald door Tessa’s Place
wijnkenner. Zij zijn door hem
geselecteerd om specifiek te
passen bij onze gerechten.

(¢

De prijzen van drankjes variéren:

Van € 2,95 (fris] tot € 4,25 (glas wijn) of € 19,95 (fles wijn).
Drankjes gaan op nacalculatie, je betaalt dus alleen
het daadwerkelijke verbruik.

Koffie en thee

Koffie, thee en toebehoren kan door ons geleverd
worden, middels een Nespresso apparaat met diverse
keuzes aan koffie cups en een heet water voorziening
met diverse theesoorten naar keuze.

Indicatieprijs koffie € 2,20 per kop.
Per literkan thee € 9,95.

Alles op nacalculatie.

:DeqlicaTessa =9

B =



[aalverhuur met catering 0

Sfeervolle zalen

Delicatessa verzorgt graag Tessa’s Place heeft naast haar eigen ruime restaurant
heerlijke hapjes en gerechten ook de mogelijkheid tot zalenverhuur binnen het pand
voor jouw vergadering, bijeen- op de Kaardebol. Twee lichte/zonnige, ruime, kleurige
komst, trouwerij, feestje of sfeervolle zalen, welke apart maar ook gekoppeld te
borrel. Zowel voor particulier huur zijn. Er is ruime parkeergelegenheid en ook met
als bedrijven. het openbaar vervoer zijn we goed te bereiken.

Met de catering van We faciliteren voor bruiloften, verjaardagen,
DelicaTessa weet je zeker dat condoleances en andere samenkomsten.

het eten goed geregeld is en Zakelijke bijeenkomsten, vergaderingen en workshops
voorzie je jouw gasten van een zijn ook goed mogelijk.

ultieme smaakbeleving met

inspirerende gerechten. Zie site voor meer informatie.

(EN
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Leveringsvoorwaarden

Je kunt het eten door ons laten bezorgen (vanaf 20 pers.)
inclusief drank en aankleding. Daarnaast kun je
uiteraard ook de gerechten bij ons ophalen.

Voorwaarden

Op onze reserveringen zijn de Uniforme Voorwaarden
Horeca (UVH] van toepassing. Hierin staat ook onze
annuleringsregeling. Deze sturen wij op verzoek toe.

Diner is exclusief personeelskosten:
e & t/m 25 personen 1 personeelslid

DAN K RID!

Alle prijzen zijn inclusief btw.

UE!_ICAT
dl  caregS3Sa
“"‘W-.’:‘.ﬁ'

t/m 50 personen 2 personeelsleden Je hoeft op de dag zelf niets te betalen.

t/m 75 personen 3 personeelsleden We sturen je achteraf per e-mail een factuur.

Geef vooraf de gewenste factuurgegevens (bijv. naam,

Personeelskosten: budgetnummer, e-mailadres) door, dit indien deze

Gastvrouw/ heer 30,00 p/u niet reeds bekend zijn.
Vak kracht keuken 37,50 p/u

Bijkomende bezorgkosten: v

Bezorgkosten per kilometer, binnen 15 min. rijden

Langer dan 15 min. rijden 15,00 p/u

Kilometervergoeding 0,75
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Dver Delicalessa

DelicaTessa werkt vanuit haar
liefde voor groentes. In ieder
gerecht vervult de groente de
hoofdrol, speelt zij met sma-
ken en kleuren, diversiteit en

goede kwaliteit.

DelicaTessa laat je proeven
dat de vegetarisch/biologische
keuken samen gaat met een
culinaire beleving op hoog
niveau. Puur, vers, smaakvol en
met passie bereide gerechten
waar je ieder seizoen in terug
kunt vinden.

Er wordt zoveel mogelijk
gebruikt gemaakt van seizoens-
gebonden groentes (bloemen
en kruiden) en samengewerkt
met groentetelers uit de
directe omgeving. ﬁ
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DELICATESSA

G CATERING
Verantwoord & lekker!

Bezoekadres

Tessa’s Place, Food & Lounge

Harenbergweg 1,
7204 KZ Zutphen

Upeningstijden

Woensdag t/m zondag
van 11.00 t/m 18.00 uur of
op aanvraag.

Contact

Telefonisch bereikbaar op:

O 06 - 434807 98

L 0575 - 202 040

™ tessa@delicatessa.nl
www.delicatessa.nl

Voorproefje bij Tessa's Place:
We faciliteren voor bruiloften, verjaardagen,
condoleances en andere samenkomsten.

Zakelijke bijeenkomsten, vergaderingen en workshops

zijn ook goed mogelijk.

Exclusiviteit voor een besloten feest in het restaurant
behoort tot de mogelijkheden. Het reserveren van een
gedeelte van het restaurant voor maximaal 35 gasten
is ook mogelijk.

Voor een kennismaking/voorproefje of persoonlijke
afstemming bent u altijd welkom bij Tessa’s Place
food & lounge restaurant.

g e

f delicatessafood

delicatessa_catering
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Koude dranken

Met zorg hebben wij een keuze gemaakt voor een breed
aanbod aan frisdrankjes en sappen. Allen van biologische
ingrediénten en zonder kunstmatige zoet/kleur en
smaakstoffen en zo min mogelijk extra toegevoegde
suikers. We hebben ze geproefd en vinden ze heerlijk!
Huisgemaakte limonade € 2,95
Zie ons bord bij de bar voor verkrijgbaarheid
Biologische appel diksap € 2,00
Voor de kinderen

Biologische vruchtensappen € 3,25
- Sinaasappel - Appel/blauwe bessen

- Appel - Peren

- Appel/cranberry - Tomaten

Biologische frisdranken

Kombucha € 3,25

Een sprankelende natuurlijke fermentatie drank. Met probiotisch,

reinigende en zuiverende eigenschappen. Een zogenaamd
natuurlijk frisje!

Van het Deense merk Naturfrisk serveren wij € 3,25
- Cola - Bitter lemon

- Ginger ale - Tonic

Rabarber limonade van Proviant € 3,25

Verfrissend en sprankelend, met o0.a. aroniabes en citroen

Charitea

Charitea is gemaakt van Fairtrade ingrediénten,

plus een deel van de opbrengst wordt geschonken aan
ontwikkelingsprojecten.

- Ice tea green | groene thee met gember en honing
- Ice tea black | zware thee met scheutje citroen en agave
- lceteared | rooibos thee met passievrucht en agave

€375

Pure Luscombe drankjes € 4,00
Afkomstig uit Devon England, stylish, fris met biologische
ingrediénten en zonder kunstmatige zoet/kleur/smaakstoffen.
Proeven is geloven, de frisdranken van Luscombe smaken

stuk voor stuk naar meer.

We serveren de volgende smaken:

- Madagascan vanilla soda

- Damascene rose bubbly (alcoholvrije bubbles)

- Hot ginger beer

Water

Bronwater € 3,00 | Groot € 5,50
Gewonnen uit een 1000 jaar oude bron in Huzendahl (Drenthe)

- Earth water sparkling

- Earth water still

* kan, ook met fkaverunell en/of cafeine vy

Warme dranken

Peeze koffie is onze leverancier van uitstekende, fair trade
(biologische) koffie en thee. Zij leveren een lekkere milde
aromatische koffie, regionaal in Arnhem gebrand.
Daarnaast bieden wij regelmatig een single origin estate
koffie “van onze smaak” voor de echte kofie nerd. s
Onze “melk” koffie’s worden allen met verse

biologische melk of haverdrank bereid. Zie bo’zdbgj de bar
Koffie

Koffie* € 2,50
Vers van de molen, voor de echte koffie leuten.

Enkele espresso* € 2,50
Dubbele espresso* € 3,50
Voor stoere liefhebbers.

Cappuccino* € 2,75

1 Shot espresso, met volle verse romige opgeschuimde melk.

Flat White*
Cappuccino met een extra espresso voor een
cappuccino kenner van meer pit.

€3,25

Latte Macchiato*
Betekent gevlekte koffie, 1 espresso shot die tussen
de warme melk en het schuim komt.

€3,25

Cafe Latte/ koffie verkeerd* €3,25
1 Espresso overgoten met veel lichtgeschuimde romige melk.

Extra shot espresso* € 0,80
Voor wie dat wenst

Single origin koffie € 3,30
Van Tessa’s keus, in de diverse bovenstaande opties als
espresso mogelijk.

Bambu* € 3,25

“Granenkoffie” van cichorei, vijgen, tarwe, gemoute gerst
en eikels, als alternatief voor niet koffiedrinkers,
in alle bovenstaande variaties mogelijk.

Thee [communitea van Peeze) in luxe envelopjes € 2,60
Smaken: rooibos, morrocan mint, kamillie, jasmijn, groene thee,
groene thee met passievrucht, gember met citroengras,

english breakfast, earl grey, chai, ceylon, citroen en bosvruchten.

Chai Latte* € 3,25
Pittig thee/kruiden alternatief voor de niet- koffiedrinker,
met opgeschuimde romige melk.

Verse muntthee met honing € 3,00
Verse gemberthee met rozemarijn € 3,00
Potje thee (diverse Newby tea’s) € 4,50
Chocolade melk warme)”

Van Zuivelrijck € 2,95

Volle chocolademelk met extra cacao voor een romige/volle smaak.
Door ons zelfgemaakt uit pure cacaopoeder € 3,25
Suikervrij en vegan mogelijk.

Foodbook DelicaTessa | 14



Alconolische dranken

Dichtbij over de grens in Duitsland zijn met zorg een
aantal wijnen geselecteerd door Tessa’s Place wijnkenner.
Zij zijn door hem geselecteerd om specifiek te passen bij
onze gerechten. Deze raden wij dan ook in het bijzonder aan.
Daarnaast hebben we twee voortreffelijke biologische
Spaanse wijnen als huiswijn geselecteerd van het wijnhuis
Piqueras te Almansa.

VWVM/&WW
&_m?ewy‘%am e
Witte wiin

Burggarten Riesling trocken ornze keus! € 4,25
Rijke fruitige riesling die knispert in de neus, fris, mineralig,
fijn appelzuurtje.

Fles 1 liter € 19,95

Kreuzberg Rivaner onge keus/ € 4,25
Licht aangenaam met verfijnde zoete fruit tinten.

Fles € 19,95

Witte huiswijn van Bodegas Piqueras € 4,25

Droge witte wijn met een kruidig, pittig en fruitig
aroma van Verdejo en Sauvignon Blanc druivenrassen.
Fles € 19,95

Hode wijn
Kreuzberg Jraaduss orze keud! € 4,25
Elegante cuve spatburgunder en dornfelder, mooie vrucht tonen

met aangename nasmaak.
Fles € 19,95

Rode huiswijn van Bodegas Piqueras € 4,25
Volrood, kruidig, fruitig van geur en smaak met een toets van
eikenhout, fris met lichte tannine smaak van Syrah en Monastrell
druivenrassen.

Fles € 19,95

Burggarten rose trocken orze keud! € 4,25
Aardbeien en rode aalbessen, evenals mediterrane kruiden,
sappig fris fruit met een levendige zuurgraad.

Fles € 19,95

Moesserende wijn (bubbels)

Terre dei Buth Treviso Prosecco Frizzante
Italiaanse prosecco met fijn floraal, licht en fruitig aroma
van het Glera druivenras.

Alleen per fles € 23,95

IESSEL Cider

Een droge, friszure craftcider met een klein prikkeltje.
Een natuurcider gemaakt van 100% vers ongepasteuriseerd
appelsap zonder toevoegingen. Geen extra suiker, geen sulfiet,
hooguit een beetje gist of wild vergist. Ambachtelijk gemaakt bij
klooster Sion, van tientallen oude appelrassen die je nog vindt
in de hoogstamboomgaarden langs de IJssel. Voor wie van een
echte en droge cider houdt.

€6,25

- [Kwee)perencider 0,33 cl
- Appelcider 0,33 cl
- Eikengerijpte cider 0,33 cl
- Seizoenscider 0,33 cl

bier

De Leckere Pilsener (alc. 5%) € 3,50
Karakteristiek volmout pilsener met een smaakvolle balans
van volle mout- en frisse hop. Pils met een echte smaak.

De Leckere Spring Haver (alc. 6,5%) € 4,00
SpringHaver lentebock, gebrouwen met gestemout en
gemoute haver. Een heerlijk licht bier met frisse smaak,

ideaal voor in de lente.

De Leckere GuldenCraen (alc. 6%) € 4,00

Blond bier met geuren van vers brood. Heldere moutsmaken
met frisse citrusfruit- en hoptonen. Krachtig en vloeiend
in de afdronk.

De Leckere CromHout (alc. 6,5%) € 4,00
Bruin bier met geuren van donker fruit en gebrande mout.
Aandronk fruitig en karamel, afdronk hout en hoppig.

De Leckere alcoholvrij bier € 4,00

Weizen 0%

Budels Radler € 4,00

0% bier

Speciaal bier (flesje) € 4,00
Zie wm/?/avmune‘s

TESSA’S PLACE

FOOD & LOUNGE
Verantwoond & lekker!
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